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BAB V

PENUTUP

A. Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian dari keenam sampel saus sambal tidak

bermerek kode A, B, C, D, E, dan F yang dijual di pasar Pedurungan Semarang

dapat disimpulkan sebagai berikut :

1. Hasil uji kualitatif benzoat terhadap keenam sampel  saus di dapatkan 2

sampel saus mengandung Na benzoat dan empat saus tidak mengandung

Na benzoat.

2. Sampel saus yang mengandung Na benzoat adalah sampel C dan E dengan

kadar Na benzoat rata – rata sebesar 610,27 mg/kg dan 618,275 mg/kg

3. Kadar yang didapatkan pada uji Pengawet Na benzoat pada masing –

masing saus sambal masih memenuhi syarat batas maksimal yang

ditentukan oleh PERMENKES No. 033 Tahun 2012 yaitu kurang dari

1000 mg/kg.

B. Saran

1. Bagi Produsen

Agar tetap menjaga mutu dan kualitas saus sambal yang diproduksi serta

memperhatikan peraturan – peraturan yang ditetapkan oleh pemerintah

sehingga tidak membahayakan dan merugikan konsumen
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2. Bagi Konsumen

Sebaiknya masyarakat mengurangi penggunaan saus sambal yang belum

diketahui berapa kadar bahan pengawetnya

3. Bagi peneliti lain

Melanjutkan penelitian pada bahan makanan lain seperti kecap yang

mengandung natrium benzoat menggunakan metode spektrofotometri dan

seluruh sampel yang diuji kualitatif dengan hasil negatif dilanjutkan dengan uji

kuantitatif
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