BABV
PENUTUP
A. KESIMPULAN
Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan tersebut dapat
disimpulkan bahwa:

1. Semakin banyak penambahan maltodekstrin berpengaruh terhadap
derajat putih, kelarutan dan daya serap air maka nilai sifat fisik pada
susu bubuk kecambah kedelai instan semakin naik dan menunjukkan
ada perbedaan pada setiap perlakuan.

2. Hasil analisa uji kimia bubuk kecambah kedelai instan dengan

susu bubuk kecambah kedelai instan.
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