ABSTRAK

MUTHIA DAMAYANTI. Pengaruh Konsentrasi Larutan Perendam Natrium
Metabisulfit terhadap Sifat Fisik dan Sensori Tepung Pisang Kepok Putih dan
Aplikasinya pada Pembuatan Stik. Dibimbing oleh  NURRAHMAN dan
WIKANASTRI HERSOELISTYORINI.

Perendaman pisang yang telah dikupas ke dalam larutan natrium
metabisulfit (NaS:0s) diketahui mampu mengendalikan reaksi pencoklatan
enzimatis atau non enzimatis, menghambat pertumbuhan mikroba dan berfungsi
sebagai pemutih. Tujuan umum penelitian yaitu mengetahui pengaruh konsentrasi
larutan perendam natrium metabisulfit terhadap sifat fisik (derajat putih) dan
sensori tepung pisang kepok putlh dan mengetahui pengaruh substitusi tepung
pisang kepok putih terhadap /,. L Fisik kerasan) dan sensori stik. Metode
penelitian tepung pisang / diri dari 4~peklakuan perendaman konsentrasi
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ABSTRACT

MUTHIA DAMAYANTI. Effect of Sodium Metabisulfite Concentration on
Physical Characteristic and Sensory of White Banana Flour and Its Application
on Making of Stik. Guided by NURRAHMAN and HERSOELISTYORINI
WIKANASTRI.

Immersion of bananas that have been peeled into a solution of sodium
metabisulfite (NaS205) is known to control the reaction of enzymatic or non
enzymatic browning, inhibit the growth of microbes and bleach. The general
objective of the research was to know the effect of soluble sodium metabisulfite
solution concentration on physical properties (white degree) and white banana
flour sensori and to know the effect of white kepok banana flour substitution on
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