ABSTRAK

TUTIT TRISNAWATI. Total Bakteri, Kekenyalan, dan Sifat Sensori Tahu Putih
Dengan Perendaman Larutan Kitosan Berdasarkan Lama Simpan Pada suhu Ruang.
Dibimbing oleh WIKANASTRI dan NURHIDAJAH.

Tahu merupakan makanan sumber protein nabati. Kadar air yang tinggi pada tahu
menyebabkan tahu tidak tahan lama dan mudah rusak karena pertumbuhan

mikroorganisme pembusuk. Untuk meperpafijang umur simpan tahu putih maka perlu
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larutan kitosan dengan ka
perendaman larutan kitosan selama penyimpanan pada suhu ruang menunjukan adanya
perbedaan antara tahu putih dengan perendaman larutan kitosan dan tanpa perendaman

larutan kitosan pada uji sensori warna dan aroma, tidak berpengaruh pada tekstur.

Kata kunci : Kitosan, Tahu Putih, Total Bakteri, Kekenyalan.

Vi

http://repository.unimus.ac.id



http://repository.unimus.ac.id

ABSTRACT

TUTIT TRISNAWATI. Total Bacteria, Elasticity, and Sensory Test White Tofu With
Immersion Chitosan Solution Based On Long Saving On Space Temperature.
Supervised by WIKANASTRI and NURHIDAJAH

Tofu is a food source of vegetable protein. High moisture content in tofu causes tofu to

be long-lasting and easily damaged by the growth of decaying microorganisms. To

lengthen the shelf life of white t
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immersion of chitosan solution during age at room temperature showed a difference
between white tofu with immersion of chitosan solution and without immersion of

chitosan solution in sensory tests of color and aroma, no effect on texture.
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